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1. Пояснительная записка 

1.1.  Нормативные правовые акты 

Рабочая программа по учебному предмету «Технология» составлена в соответствии с 

требованиями: 

 Федерального закона от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»; 

 приказа Минпросвещения от 22.03.2021 № 115 «Об утверждении Порядка организации и 

осуществления образовательной деятельности по основным общеобразовательным 

программам – образовательным программам начального общего, основного общего и 

среднего общего образования»; 

 Приказа Минобрнауки от 17.12.2010 № 1897 «Об утверждении ФГОС основного общего 

образования»; 

 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», утвержденных постановлением 

главного санитарного врача от 28.09.2020 № 28; 

 СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности 

и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», утвержденных 

постановлением главного санитарного врача от 28.01.2021 № 2; 

 концепции развития технологического образования, утвержденной распоряжением 

Правительства от 24.12.2013 № 2506-р; 

 учебного плана основного общего образования, утвержденного приказом ГБОУ школа №351 

Московского района Санкт-Петербурга; 

 рабочей программы воспитания ГБОУ школа №351 Московского района Санкт-Петербурга; 

 на основе авторской программы В.М. Казакевич, Г.В. Пичугина «Технология» 7 классы. 

 

 

1.2.   Цель и задачи учебного предмета 

Целью преподавания курса «Технология» является практико-ориентированное 

общеобразовательное развитие обучающихся: 

- прагматическое обоснование идеи созидательной деятельности; 

- выбор видов и последовательности операций, гарантирующих получение запланированного 

результата (удовлетворение конкретной потребности) на основе использования знаний и 

умений о техносфере, общих и прикладных знаний по основам наук; 

- выбор соответствующего материально-технического обеспечения с учетом имеющихся 

материально-технических возможностей; 

- создание преобразования или эффективное использование потребительных стоимостей. 

Задачи технологического образования: 

- ознакомить обучающихся с законами и закономерностями, техникой и технологическими 

процессами доминирующих сфер созидательной и преобразовательной деятельности 

человека; 

- синергетически увязать в практической деятельности всё то, что обучающиеся получили на 

уроках технологии и других предметов по предметно-преобразующей деятельности; 

- включить обучающихся в созидательную и преобразующую деятельность, 

обеспечивающую эффективность действий в различных сферах приложения усилий человека 

как члена семьи, коллектива, гражданина своего государства и представителя всего 

человеческого рода; 

- сформировать творчески активную личность, решающую постоянно усложняющиеся 

технические и технологические задачи. 

1.3.   Место в учебном плане 

В соответствии с учебным планом ГБОУ школа №351 Московского района Санкт-

Петербурга на изучение учебного предмета «Технология» в 7 классе отводится 68 часа (2 часа 

в неделю, 34 учебные недели). 
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1.4. Информация об УМК 

Для реализации рабочей программы используется учебно-методический комплект 

«Технология. 5–9 классы» под ред. В. М. Казакевича, включающий: 

1. Учебное пособие для общеобразовательных организаций «Технология. 

Примерные рабочие программы». Предметная линия учебников В. М. Казакевича и 

др. 5—9 классы: учеб. пособие для общеобразоват. организаций / В. М. Казакевич, Г. 

В. Пичугина, Г. Ю. Семёнова. — М.: Просвещение, 2020. — 64 с. 

2. Учебник «Технология» 7 класс Казакевич В.М., Пичугина Г.В., Семёнова Г.Ю. 

и другие; под редакцией Казакевича В.М., — М.: Просвещение, 2020. — 192 с, 

соответствующий требованиям Приказа от 20 мая 2020 г. № 254 «Об утверждении 

федерального перечня учебников, рекомендуемых к использованию при реализации 

имеющих государственную аккредитацию образовательных программ начального 

общего, основного общего, среднего общего образования», имеющий номер 

1.1.2.7.1.1.3. 

1.5. Цифровые образовательные ресурсы и ресурсы сети интернет: 

 Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов (school-collection.edu.ru); 

 Российская электронная школа (resh.edu.ru). 

 

2. Содержание курса 

2.1.Краткая характеристика содержания учебного предмета 

Инструктаж по технике безопасности 

РАЗДЕЛ 1. МЕТОДЫ И СРЕДСТВА ТВОРЧЕСКОЙ И ПРОЕКТНОЙ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ (4 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Создание новых идей при помощи метода фокальных объектов. Техническая документация 

в проекте. Конструкторская документация. Технологическая документация в проекте 

Практические работы. 

Практическая работа: «Разработка технологической карты к творческому проекту 

«Сувенир» 

РАЗДЕЛ 2. ПРОИЗВОДСТВО (2 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Современные средства ручного труда.  Средства труда современного производства. 

Агрегаты и производственные линии  

РАЗДЕЛ 3. ТЕХНОЛОГИИ ОБРАБОТКИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ (12 ЧАСОВ) 

3.1. Технология приготовления мучных изделий (6 часов) 

Теоретические сведения. 

Характеристики основных пищевых продуктов, используемых в процессе 

приготовления изделий из теста. Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. Мучные 

кондитерские изделия и тесто для их приготовления 

Практические работы. 

Практическая работа: «Технология приготовления мучных кондитерских изделий» 

3.2. Технологии получения и обработки рыбы и морепродуктов (6 часов) 

Теоретические сведения. 

Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы. Механическая и тепловая кулинарная 

обработка рыбы. Морепродукты. Рыбные консервы и пресервы. 

Практические работы. 

Практическая работа: «Технология приготовления блюд из рыбы» 

РАЗДЕЛ 4. ТЕХНОЛОГИЯ (4 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Признаки технологии. Технологическая документация. 

Объекты сельскохозяйственных технологий как предмет труда. Объекты социальных 

технологий как предмет труда. 
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Основные признаки технологии. Технологическая, трудовая и производственная 

дисциплина.  

Техническая и технологическая документация 

Практические работы. 

Практическая работа: «Чтение и выполнение технических рисунков, эскизов, чертежей» 

Практическая работа: «Чтение и составление технологических карт». 

РАЗДЕЛ 5. ТЕХНИКА (3 ЧАСА). 

Теоретические сведения. 

Понятие о технической системе. Рабочие органы технических систем (машин).  

Двигатели технических систем (машин). Механическая трансмиссия в технических системах. 

Электрическая, гидравлическая и пневматическая трансмиссия в технических системах. 

Практические работы. 

Практическая работа: «Упражнения по пользованию инструментов» 

РАЗДЕЛ 6. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 

ИСПОЛЬЗОВАНИЯ МАТЕРИАЛОВ (22 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Производство металлов. Производство древесных материалов. 

Производство синтетических материалов и пластмасс.  

Особенности производства искусственных волокон в текстильном производстве 

Свойства искусственных волокон. 

Производственные технологии обработки конструкционных материалов резанием 

Производственные технологии пластического формования материалов. 

Физико-химические и термические технологии обработки материалов. 

Технологии машинной обработки текстильных материалов.  

Свойства текстильных материалов. Виды нетканых материалов из химических волокон. 

Ткацкие переплетения. 

Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, 

технологические.  

Швейная машина.  Пр. работа «Изучение свойств текстильных материалов из химических 

волокон». 

Определение вида тканей по сырьевому составу и изучение их свойств. 

Изготовление изделие из нитей способом плетения, вязания. 

Практические работы. 

Творческий проект «Изделие из пластичного материала папье-маше» 

Изготовление изделие из нитей способом плетения, вязания. 

Защита творческого проекта 

РАЗДЕЛ 7. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 

ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЭНЕРГИИ (4 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Энергия магнитного поля. Энергия электрического тока. Энергия электромагнитного 

поля. 

Практические работы. 

Творческий проект «Учебный стенд» 

РАЗДЕЛ 8. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ И ИСПОЛЬЗОВАНИЯ 

ИНФОРМАЦИИ (4 ЧАСА). 

Теоретические сведения. 

Источники и каналы получения информации 

Метод наблюдения в получении новой информации.  

Технические средства проведения наблюдений 

Опыты или эксперименты для получения новой информации 

 

РАЗДЕЛ 9. ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА (3 ЧАСА). 

Теоретические сведения. 
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Грибы, их значение в природе и жизни человека. Характеристика искусственно 

выращиваемых съедобных грибов. 

Требования к среде и условиям выращивания культивируемых грибов. Безопасные 

технологии сбора и заготовки грибов. 

Практические работы. 

Этапы творческого проекта «Домашняя грибная ферма» 

Творческий проект «Домашняя грибная ферма» 

  

РАЗДЕЛ 10. ТЕХНОЛОГИИ ЖИВОТНОВОДСТВА (3 ЧАСА) 

Теоретические сведения. 

Корма для животных. Состав кормов и их питательность. 

Составление рационов кормления. Подготовка кормов к скармливанию и раздача их 

животным 

Этапы творческого проекта «Рацион питания домашних животных» 

Практические работы. 

Творческий проект «Рацион питания домашних животных». 

РАЗДЕЛ 11. СОЦИАЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ (2 ЧАСА). 

Теоретические сведения. 

Назначение социологических исследований.  

Технология опроса: анкетирование. 

Технология опроса: интервью 

 

Данный предмет непосредственно связан с курсом изобразительное искусство, 

физика, информатика и ИКТ. 

Ключевые темы, прослеживаемые в межпредметных связях. 

Раздел «Технологии получения, обработки и использования информации» информатика и 

икт, «Технологии получения, преобразования и использования энергии» - физика; 

«Социальные технологии» -   обществознание. 

Преемственность по годам изучения 

Программа курса предмета «Технология» 7 класса является логическим 

продолжением курса 6 класса. 

 

Деятельность учителя в соответствии с рабочей программой воспитания 

Реализация воспитательного потенциала урока предполагает следующее: 

 установление доверительных отношений между педагогом и обучающимися, 

способствующих позитивному восприятию обучающимися требований и просьб 

педагогического работника, привлечению их внимания к обсуждаемой на уроке 

информации, активизации их познавательной деятельности; 

 побуждение обучающихся соблюдать на уроке общепринятые нормы поведения, правила 

общения со старшими (педагогическими работниками) и сверстниками (обучающимися), 

принципы учебной дисциплины и самоорганизации; 

 привлечение внимания обучающихся к ценностному аспекту изучаемых на уроках 

явлений, организация их работы с получаемой на уроке социально значимой 

информацией – инициирование ее обсуждения, высказывания обучающимися своего 

мнения по ее поводу, выработки своего к ней отношения; 

 использование воспитательных возможностей содержания учебного предмета через 

демонстрацию обучающимся примеров ответственного, гражданского поведения, 

проявления человеколюбия и добросердечности, через подбор соответствующих текстов 

для чтения, задач для решения, проблемных ситуаций для обсуждения в классе; 

 применение на уроке интерактивных форм работы с обучающимися: интеллектуальных 

игр, стимулирующих познавательную мотивацию обучающихся; дидактического театра, 
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где полученные на уроке знания обыгрываются в театральных постановках; дискуссий, 

которые дают обучающимся возможность приобрести опыт ведения конструктивного 

диалога; групповой работы или работы в парах, которые учат обучающихся командной 

работе и взаимодействию с другими обучающимися; 

 включение в урок игровых процедур, которые помогают поддержать мотивацию 

обучающихся к получению знаний, налаживанию позитивных межличностных 

отношений в классе, помогают установлению доброжелательной атмосферы во время 

урока; 

 организация шефства мотивированных и эрудированных обучающихся над их 

неуспевающими одноклассниками, дающего обучающимся социально значимый опыт 

сотрудничества и взаимной помощи; 

 инициирование и поддержка исследовательской деятельности обучающихся в рамках 

реализации ими индивидуальных и групповых исследовательских проектов, что даст 

обучающимся возможность приобрести навык самостоятельного решения теоретической 

проблемы, навык генерирования и оформления собственных идей, навык уважительного 

отношения к чужим идеям, оформленным в работах других исследователей, навык 

публичного выступления перед аудиторией, аргументирования и отстаивания своей точки 

зрения. 

 

3. Планируемые результаты освоения учебного курса 

Описание ценностных ориентиров содержания учебного предмета 

Технологическое образование — это процесс приобщения учащихся к средствам, формам и 

методам реальной деятельности и развития ответственности за её результаты. 

Технологическое образование предусматривает организацию созидательной и 

преобразующей деятельности, направленной на удовлетворение потребностей самого 

человека, других людей и общества в целом. Поэтому объекты учебной деятельности должны 

подбираться с учётом видов потребностей, которые имеют для человека-труженика 

определённую иерархию значимости. В процессе изучения учащимися технологии, с учётом 

возрастной периодизации их развития, в целях общего образования должны решаться 

следующие задачи: 

 формирование инвариантных (метапредметных) и специальных трудовых знаний, 

умений и навыков, обучение учащихся функциональной грамотности обращения с 

распространёнными техническими средствами труда; 

 углублённое овладение способами созидательной деятельности и управлением 

техническими средствами труда по профилю или направлению 

 профессионального труда; 

 расширение научного кругозора и закрепление в практической деятельности знаний и 

умений, полученных при изучении основ наук; 

 воспитание активной жизненной позиции, способности к конкурентной борьбе на 

рынке труда, готовности к самосовершенствованию и активной трудовой 

деятельности; 

 развитие творческих способностей, овладение началами предпринимательства на 

основе прикладных экономических знаний; 

 ознакомление с профессиями, представленными на рынке труда, профессиональное 

самоопределение. 

Современные требования социализации в обществе в ходе технологической 

подготовки ставят задачу обеспечить овладение обучающимися правилами эргономики и 

безопасного труда, способствовать экологическому и экономическому образованию и 

воспитанию, становлению культуры труда. 

  Планируемые результаты освоения учебного предмета  
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 Личностные результаты: 

 Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области 

предметной технологической деятельности.  

 Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и 

перспективных потребностей.  

 Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.  

 Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и 

физического труда.  

 Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах 

с позиций будущей социализации. 

 Планирование образовательной и профессиональной карьеры.  

 Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и 

эффективной социализации.  

 Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам. 

 Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства. 

 Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации 

своей деятельности.  

 

Метапредметные результаты: 

 Планирование процесса познавательной деятельности. 

 Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового 

образа жизни.  

 Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на 

основе заданных алгоритмов.  

 Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в 

процессе моделирования изделия или технологического процесса.  

 Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных 

изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства. 

 Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и 

объектов. 

 Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по 

обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в 

устной или письменной форме результатов своей деятельности.  

 Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную 

потребительную стоимость или социальную значимость.  

 Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников 

информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных.  

 Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, 

имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость. 

 Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с 

другими ее участниками. 

 Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива. 

 Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, 

правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе 

требованиям и принципам.  

 Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в 

выполняемых технологических процессах. 

 Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой 

производства.  



8 
 

 Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и 

созидательного труда. 

 

Предметные результаты: 

Культура труда (знания в рамках предметной области и бытовые навыки): 

 соблюдает правила безопасности и охраны труда при работе с учебным и лабораторным 

оборудованием; 

 разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», 

«технологическая операция» и адекватно использует эти понятия; 

 разъясняет содержание понятий «станок», «оборудование», «машина», «сборка», 

«модель», «моделирование», «слой» и адекватно использует эти понятия; 

 следует технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта; 

 получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) 

получения материального продукта на собственной практике; 

 выполняет элементарные операции бытового ремонта методом замены деталей; 

 характеризует пищевую ценность пищевых продуктов; 

 может назвать специфичные виды обработки различных видов пищевых продуктов 

(овощи, мясо, рыба и др.); 

 может охарактеризовать основы рационального питания. 

 

Технические  результаты: 

 выполняет элементарные технологические расчеты; 

 называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии; 

 получил и проанализировал опыт проведения виртуального эксперимента по избранной 

обучающимся тематике; 

 анализирует данные и использует различные технологии их обработки посредством 

информационных систем; 

 использует различные информационно-технические средства для визуализации и 

представления данных в соответствии с задачами собственной деятельности; 

 применяет технологии оцифровки аналоговых данных в соответствии с задачами 

собственной деятельности; 

 может охарактеризовать структуры реальных систем управления робототехнических 

систем; 

 объясняет сущность управления в технических системах, характеризует автоматические 

и саморегулируемые системы; 

 знает базовые принципы организации взаимодействия технических систем; 

 характеризует свойства конструкционных материалов искусственного происхождения 

(например, полимеров, композитов); 

 применяет безопасные приемы выполнения основных операций слесарно-сборочных 

работ; 

 характеризует основные виды механической обработки конструкционных материалов; 

 характеризует основные виды технологического оборудования для выполнения 

механической обработки конструкционных материалов; 

 характеризует основные технологии производства продуктов питания; 

 получает и анализирует опыт лабораторного исследования продуктов питания. 

Проектные компетенции (компетенции проектного управления и гибкие компетенции): 

 использует методы генерации идей по модернизации/проектированию материальных 

продуктов или технологических систем, направленных на достижение поставленных 

целей; 

 самостоятельно решает поставленную задачу, анализируя и подбирая материалы и 

средства для ее решения; 



9 
 

 использует инструмент выявления потребностей и исследования пользовательского 

опыта; 

 получил и проанализировал опыт определения характеристик и разработки 

материального или информационного продукта, включая планирование, разработку 

концепции, моделирование, конструирование и разработку документации в 

информационной среде (конструкторе), на основе самостоятельно проведенных 

исследований потребительских интересов. 

Виды деятельности учеников, направленные на достижение результата 

 Слушание 

 Говорение 

 Беседа 

 Творческие работы 

 Проекты 

Организация проектной и учебно-исследовательской деятельности обучающихся 

Тематика проектной и учебно-исследовательской деятельности соответствует 

авторской программе. Основные проекты:  

1. Творческий проект «Домашнее рабочее место». 

2. Творческий проект «Изделие из пластичного материала папье-маше». 

3. Изготовление изделие из нитей способом плетения, вязания. 

4. Творческий проект «Домашняя грибная ферма». 

5. Творческий проект «Рацион питания домашних животных». 

3.1. Система оценки достижения планируемых результатов 

 Оценивание в соответствие с положением о текущем контроле успеваемости и 

промежуточной аттестации обучающихся ГБОУ школы № 351 с углубленным изучением 

иностранных языков Московского района Санкт-Петербурга. 

Формы, периодичность и порядок текущего контроля успеваемости и промежуточной 

аттестации обучающихся организуется в соответствии с «Положением о текущем контроле 

успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся государственного бюджетного 

общеобразовательного учреждения средняя общеобразовательная школа № 351 с 

углубленным изучением иностранных языков Московского района Санкт-Петербурга». 

Формы контроля: текущий и промежуточный.  

Текущий контроль проводится в форме: 

 опроса (индивидуального, фронтального); 

 практические работы (рассчитанных на 40 минут). 

Текущий контроль проводится с целью проверки усвоения, изучаемого и 

проверяемого программного материала; содержание определяются учителем с учетом 

степени сложности изучаемого материала, а также особенностей обучающихся класса.  

Промежуточная аттестация проводится по завершению учебного года в форме 

выставления годовых отметок. 

 

4. Поурочно-тематическое планирование 

№ Раздел, тема урока Кол-во 

часов 

Примечание 

РАЗДЕЛ 1. МЕТОДЫ И СРЕДСТВА ТВОРЧЕСКОЙ И ПРОЕКТНОЙ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ (4 ЧАСА) 

1 Создание новых идей методом фокальных объектов 1  

2 Техническая документация в проекте. 

Конструкторская документация 

2  

3 Технологическая документация в проекте   

4 Практическая работа: «Разработка технологической 

карты к творческому проекту «Сувенир» 

1  

РАЗДЕЛ 2. ПРОИЗВОДСТВО (2 ЧАСА) 
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5 Современные средства ручного труда 1  

6 Средства труда современного производства. Агрегаты 

и производственные линии 

1  

РАЗДЕЛ 3. ТЕХНОЛОГИИ ОБРАБОТКИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ (12 ЧАСОВ). 

3.1 Технология приготовления мучных изделий (6) 

7 Характеристики основных пищевых продуктов, 

используемых в процессе приготовления изделий из 

теста 

1  

8 Хлеб и продукты хлебопекарной промышленности. 1  

9 Мучные кондитерские изделия и тесто для их 

приготовления 

1  

10 Практическая работа: «Технология приготовления 

мучных кондитерских изделий» 

1  

11 Практическая работа: «Технология приготовления 

мучных кондитерских изделий» 

1  

12 Практическая работа: «Технология приготовления 

мучных кондитерских изделий» 

1  

3.2 Технология получения и обработки рыбы и морепродуктов 

13 Переработка рыбного сырья. Пищевая ценность рыбы.  2  

14 Механическая и тепловая кулинарная обработка рыбы.   

15 Морепродукты 1  

16 Рыбные консервы и пресервы   

17 Практическая работа: «Технология приготовления 

блюд из рыбы» 

  

18 Практическая работа: «Технология приготовления 

блюд из рыбы» 

  

РАЗДЕЛ 4. ТЕХНОЛОГИЯ (4 ЧАСА) 

19 Культура производства 1  

20 Технологическая культура производства.   

21 Культура труда 1  

22 Творческий проект «Домашнее рабочее место» 1  

РАЗДЕЛ 5. ТЕХНИКА (3 ЧАСА) 

23 Двигатели. Воздушные двигатели.  1  

24 Гидравлические двигатели. Паровые двигатели. 1  

25 Тепловые машины внутреннего сгорания. Реактивные 

и ракетные двигатели. Электрические двигатели. 

1  

РАЗДЕЛ 6. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 

ИСПОЛЬЗОВАНИЯ МАТЕРИАЛОВ (22 ЧАСА) 

26 Производство металлов. Производство древесных 

материалов. 

1  

27 Производство синтетических материалов и пластмасс.  1  

28 Особенности производства искусственных волокон в 

текстильном производстве 

1  

29 Свойства искусственных волокон. 1  

30 Производственные технологии обработки 

конструкционных материалов резанием 

1  

31 Производственные технологии пластического 

формования материалов. 

1  

32 Физико-химические и термические технологии 

обработки материалов 

1  
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33 Этапы творческого проекта «Изделие из пластичного 

материала папье-маше» 

1  

34 Творческий проект «Изделие из пластичного 

материала папье-маше» 

1  

35 Технологии машинной обработки текстильных 

материалов.  

1  

36-37 Свойства текстильных материалов. Виды нетканых 

материалов из химических волокон. 

1  

38 Ткацкие переплетения. 2  

39 Общие свойства текстильных материалов: 

физические, эргономические, эстетические, 

технологические.  

1  

40 Швейная машина.  Пр. работа «Изучение свойств 

текстильных материалов из химических волокон». 

1  

41 Определение вида тканей по сырьевому составу и 

изучение их свойств. 

1  

42 Изготовление изделие из нитей способом плетения, 

вязания. 

  

43 Изготовление изделие из нитей способом плетения, 

вязания. 

1  

44 Изготовление изделие из нитей способом плетения, 

вязания. 

1  

45 Изготовление изделие из нитей способом плетения, 

вязания. 

1  

46-47 Защита творческого проекта 1  

РАЗДЕЛ 7. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ПРЕОБРАЗОВАНИЯ И 

ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЭНЕРГИИ (4 ЧАСА). 

48 Энергия магнитного поля 1  

49 Энергия электрического тока 1  

50 Энергия электромагнитного поля 1  

51 Творческий проект «Учебный стенд» 1  

РАЗДЕЛ 8. ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ, ОБРАБОТКИ И ИСПОЛЬЗОВАНИЯ 

ИНФОРМАЦИИ (5 ЧАСОВ) 

52 Источники и каналы получения информации 1  

53 Метод наблюдения в получении новой информации.  1  

54 Технические средства проведения наблюдений 1  

55-56 Опыты или эксперименты для получения новой 

информации 

2  

РАЗДЕЛ 9. ТЕХНОЛОГИИ РАСТЕНИЕВОДСТВА (4 ЧАСА)  

57 Грибы, их значение в природе и жизни человека. 

Характеристика искусственно выращиваемых 

съедобных грибов. 

1  

58 Требования к среде и условиям выращивания 

культивируемых грибов. Безопасные технологии сбора 

и заготовки грибов 

1  

59 Этапы творческого проекта «Домашняя грибная 

ферма» 

1  

60 Творческий проект «Домашняя грибная ферма»   

РАЗДЕЛ 10. ТЕХНОЛОГИИ ЖИВОТНОВОДСТВА (4 ЧАСА) 

61 Корма для животных. Состав кормов и их 

питательность. 

1  
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62 Составление рационов кормления. Подготовка кормов 

к скармливанию и раздача их животным 

1  

63 Этапы творческого проекта «Рацион питания 

домашних животных» 

1  

64 Творческий проект «Рацион питания домашних 

животных» 

1  

РАЗДЕЛ 11. СОЦИАЛЬНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ (3 ЧАСА) 

65 Назначение социологических исследований.  1  

66 Технология опроса: анкетирование. 1  

67 Технология опроса: интервью 1  

68 Обобщающая беседа по изученному курсу 1  
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